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ALKUTUOTANTO

Alkutuotantoa on

- Tuotanto, kasvatus, viljely, sadonkorjuu

- Tuotteiden varastointi

- Tuotteiden kuljetus tuotantopaikalla tai sieltéd pois

- Tuotteiden puhdistus, pesu, lajittelu, kauppakunnostus tuotantopaikalla

- Pakkaaminen kuljetusta varten sékkeihin tai laatikoihin irtomyyntia tai
jalostusta varten

- Se toiminta, jossa tuotteiden ominaisuudet eivat muutu kasittelyssa



Alkutuotantoa ei ole

- Pakkaaminen kuluttajapakkauksiin, mikali ei ole vahaista
- Kasittely:
0 Pilkkominen
Kuivaaminen
Kuoriminen

Raastaminen

O O O O

RyOppaaminen

- Suoramyynti, jos tapahtuu alkutuotantopaikalla erillisesta tilasta eika ole

vahaista

I:\> Nama ovat elintarvikehuoneistotoimintaa

Imoitus alkutuotannosta

Alkutuotantopaikasta ja siella harjoitettavasta toiminnasta on tehtava
ilmoitus paikalliselle elintarvikeviranomaiselle (terveystarkastaja)
o Eitarvitse, jos viranomainen saa tiedot joltain toiselta
viranomaiselta
- Jos tila ei esim. saa tukia (viljelija yli 65-v), on ilmoitettava
- Uudesta tilasta on ilmoitettava
o Liitteeksi Viljelman tuoteturvallisuuskuvaus
o Kasittelyyn kaytettavan veden tutkimustulokset
- llmoituksen kasittelysta ei peritd maksua
- llmoitusta ei tehda luonnonvaraisen riistan metsastyksesta eika

luonnonvaraisten kasvien kerailysta



Viljelman tuoteturvallisuuskuvaus = Alkutuotantopaikan omavalvonnan

kuvaus

Jos ilmoitusvelvollisuutta ei ole (viranomaisella on jo tieto), kuvausta ei tarvitse toimittaa

viranomaiselle, mutta se tulee |6ytya yrittajan arkistosta.

Sisalto:

- Tilojen puhtaanapito

- Laitteiden ja kuljetusvalineiden puhtaanapito

- Kasveista ja sienista saatavien sellaisenaan sy6tavien alkutuotannon
tuotteiden puhtaanapidon tarkkailu

- Veden aistinvaraisen laadun valvonta

- Haittaeldinten torjunta

- Jatteiden kasittely

- Elintarviketurvallisuuden ja jaljitettavyyden varmistamiseksi tarpeelliset
varotoimet tuotaessa kasveja ja sienia alkutuotantopaikalle

- Kasvinsuojeluaineiden, lannoitevalmisteiden, biosidien ja vaarallisten
kemikaalien kaytto ja sailytys

- Henkiloston perehdyttaminen elintarvikehygieniaan ja tartuntatautien
torjuntaan ( ei tarvita hygieniapassia)

- voidaan kayttaa valmista lomaketta:

http://www.marjaosaamiskeskus.fi/www/fi/elinkeinopalvelut/marjaosaamis

keskus/MarjaosaamiskeskuksenmateriaalitOmavalvonta-KK-2007.doc

Alkutuotantopaikan Kirjanpito:

- Kirjanpitoa sailytettava vahintaan 2 vuotta
- Kirjanpidosta kaytava ilmi:
o0 Sellaisten tautien esiintyminen, jotka voivat vaikuttaa
elintarvikkeiden turvallisuuteen

0 Selvitykset alkutuotannon tuotteiden tutkimuksista ja tarkastuksista



o Tiedot kasveista ja sienista otetutista naytteista, joilla on merkitysta
elintarviketurvallisuuden kannalta (esim. torjunta-ainejaamat)

o0 Alkutuotantopaikalta toimitetut muut alkutuotannon tuotteet, niiden
maarat, toimituspaiva ja maaranpaa tai ostaja

o Tiedot lampétilaseurannasta silloin, kun alkutuotannon tuotteiden

kasittely edellyttaa lampdétilan hallinta

ELINTARVIKEHUONEISTOT

lImoitus elintarvikehuoneistosta riittaa, kun

- Alkutuotannon omien tuotteiden pakkaaminen kuluttajapakkauksiin on
vahaista, ja tuotteet myydaan alkutuotantopaikalta suoraan kuluttajalle.

- Omien tuotteiden ja elintarvikkeiden myynti on vahaistd, suoraan
kuluttajalle alkutuotantopaikalta.

- Myydaan pakkaamattomia, itse tuotettuja alkutuotannon tuotteita suoraan

kuluttajalle (esim. mansikoiden itsepoiminta) ilman erillistd myyntitilaa.

lImoitukseen liitetddn omavalvontasuunnitelma, jossa selvitetaan

- Tilojen puhtaanapito

- Tuotteiden puhtauden tarkkailu

- Veden aistinvarainen laadun valvonta
- Haittaelaimien torjunta

- Jatteiden kasittely

- Jaljitettavyys

- Kemikaalien kaytto ja sailytys

- Henkiloston perehdyttaminen elintarvikehygieniaan



Elintarvikehuoneiston hyvaksymista tulee hakea, kun

tuotteet tuodaan pellolta pakattavaksi ja pakataan kuluttajapakkauksiin
0 jos pakataan pellolla tuotteita kuluttajapakkauksiin peltoa ei haeta
elintarvikehuoneistoksi
- tiloissa pakataan kuluttajapakkauksiin, kaareisiin, rasioihin tms. myos
muita kuin itse tuotettuja tuotteita
- alkutuotannon tuotteita luovutetaan / kasitellaan / jalostetaan / pakataan
muualla kuin alkutuotanto-paikalla.

o0 Esim. marjojen jalostaminen muualla kuin tilalla.

- Kuluttajapakkaus

o Elintarvike on ennen myyntia valmiiksi suljettu pakkaukseen
kokonaan tai osittain siten, ettéa pakkauksen sisaltda ei voida
muuttaa avaamatta tai rikkomatta pakkausta

o0 pakkaus on tarkoitettu sellaisenaan myytavéaksi kuluttajalle tai
suurtaloudelle

o Kuluttajapakkaus ei ole avoin rasia, avoin kaare, kutistekalvo ( esim.
kurkku)

- Elintarvikehuoneiston hyvaksymishakemuksesta kaytava ilmi:
o Toimijan nimi, kotikunta ja yhteystiedot

Yritys- ja yhteis6tunnus / henkil6tunnus

Elintarvikehuoneiston nimi ja kayntiosoite

Harjoitettava toiminta

Toiminnan kannalta tarkeimmat laitteet

O O O O O

Selvitys vedenhankinnasta, ilmanvaihdosta, viemardinnista ja
jatehuollosta

0 Selvitykset tuotanto-, varasto-, kunnossapito-, siivous- ja
kuljetustilojen seka henkildston sosiaalitilojen rakentamistavasta ja
niiden materiaaleista

o Toiminnan arvioitu aloittamisaika



- Hyvaksymishakemuksen liitteet
o0 Omavalvontasuunnitelma
0 Ponhjapiirros, jossa kalustesuunnitelma
o Laiteluettelo
0 Muut liitteet

- Hyvaksyminen on maksullinen, siihen sisaltyy tarkastuksia

Elintarvikehuoneistovaatimuksia

- Vain elintarviketuotantokayttoon kaytettava tila
- Rakenteet sellaisia, ettd puhtaanapito onnistuu ja ilman kautta tulevaa
saastumista valtetaan
0 voidaan torjua likaantuminen, veden tiivistyminen, homehtuminen ja
kosketukset myrkyllisiin aineisiin seka voidaan huolehtia
tuhoelaintorjunnasta
- Lampdtilavalvotut kasittely- ja varastointitilat
- Vesi- ja viemarijarjestelma
o Viemardintijarjestelma sellainen, ettei aiheudu saastumisriskia
- Kaymaloita riittavasti, eivat avaudu suoraan tuotantotilaan
- llmastoinnilla ja viemardinnilla varustettu siivouskomero tai kaappi
- Kasienpesupaikat (kylma ja kuuma vesi) ja mahdollisuus kasien
hygieeniseen kuivaamiseen
- Elintarvikkeiden pesutilat erotellaan k&sienpesutiloista
- Riittava luonnollinen tai mekaaninen ilmanvaihto, mekaaninen ilmavirtaus
likaiselta alueelta puhtaaseen estetdan (myds saniteettitiloissa)
- Riittava valaistus
- Asianmukaiset pukusuojat
0 aina oltava kaksi pukukaappia/henkil6 (tai yksi kahteen osaan
jaettu)
- Jéatteiden sailytystila erilladn tuotantotilasta
- Puhdistus- ja desinfiointiaineille oma varasto (ei siella missa kasitellaan

elintarvikkeita)



Ovet, seindpinnat ja lattiapinnat helposti puhdistettavia ja desinfioitavia

o0 veden pitava, myrkytén materiaali, tarpeen mukaan lattiakaivot
Sisdkatot sellaisia, ettei kosteus tiivisty, varise mitaan ja ettei hometta
muodostu
Ikkunat sellaisia, etta estavat lian kertymisen, hyonteissuojat avattavissa
Tyovalineiden puhdistamiseen ruostumattomasta materiaalista valmistetut
tilat, riittavasti kuumaa ja kylmaa vetta
Talousvesilaatuista vetta
Tarvittava maara varastotiloja (erikseen erilaisille raaka-aineille, kypsille ja

raaoille seka pakatuille ja pakkaamattomille)

TILAPAINEN- JA ULKOMYYNTI

Tori- tai muulla ulkoalueella sijaitseva elintarvikehuoneisto

Elintarvikkeita torilla tai muussa ulkotilassa myyvan tai tarjoilua varten
valmistavan on tehtéava elintarvikehuoneiston hyvaksymishakemus sen
kunnan elintarvikevalvontaviranomaiselle, jonka alueella myynti- tai
tarjoilupaikka sijaitsee.

Hyvaksymishakemuksen voi tehda myos tori- tai muun ulkoalueen
haltija. Alueella myyntia tai tarjoilua harjoittavien ei talldin tarvitse tehda
itse tarkoitettua hakemusta. Heidan on kuitenkin esitettava
omavalvontasuunnitelma hyvaksyttavaksi valvontaviranomaiselle.
Hakemuksesta on kaytava ilmi myytavien tai tarjoiltavien tuotteiden
sailyttdminen seka sailytyslaitteet tai valmistuslaitteet. Lisaksi
hakemukseen on liitettéva selvitys elintarvikkeiden ja myyntiin tai tarjoiluun
kaytettavien kalusteiden, laitteiden ja véalineiden sailytyksesta ja
varastoinnista myyntiajan ulkopuolella



Liikkuva ajoneuvo tai laite

Elintarvikkeita liikkuvasta kioskista, myyntivaunusta tai liikkuvasta muusta
laitteesta myyvan toimijan on tehtava hyvaksymishakemus sen kunnan
elintarvikevalvontaviranomaiselle, jonka alueella kioski, myyntivaunu tai
muu laite otetaan ensimmaisen kerran kayttoon.

Toiminnan muuttuessa olennaisesti laite on hyvaksytettava sen kunnan
elintarvikevalvontaviranomaisella, jonka alueella sitd ensimmaiseksi
kaytetaan.

Hakemuksesta on kaytava ilmi myos:

o myyntilaitteen mahdollinen rekisterinumero tai muu tunniste;

o talousveden saanti ja tiedot muista hygieenisista jarjestelyista.
Toimijan on sailytettava jaljennds hakemuksen perusteella tehdysta
paatoksesta kioskissa, ajoneuvossa tai muussa laitteessa ja esitettava se
ja omavalvontasuunnitelma myyntipaikan

elintarvikevalvontaviranomaiselle.

lImoitus elintarvikkeiden tilapaisestd myynnisté, valmistuksesta tai

tarjoilusta

Tehtava viikkoa aikaisemmin kirjallinen ilmoitus myyntipaikan
terveydensuojeluviranomaiselle.

Elintarvikkeiden tilapaisessa myynnissa ja tarjoilussa samoin kuin
myytaessa ja tarjoiltaessa elintarvikkeita liikkuvasta tai muusta
myyntilaitteesta tulee toiminnanharjoittajan nimi ja osoite olla esilla
selvasti havaittavissa esimerkiksi erillisessa kyltissa.

Avoimia elintarvikkeita kasittelevalla henkil6lla tulee olla omat vaatteet
peittéavat suojavaatteet seka suojapaahine.

Asianmukainen kasienpesumahdollisuus myyntipaikan valitttmassa
l&heisyydessa

Avoimia elintarvikkeita saannoéllisesti / toistuvasti kasittelevilta henkiloilta
(yli 1kk) vaaditaan salmonellatodistus

Tyontekijoiden, joiden tyohon liittyy erityisia elintarvikehygieenisia riskeja

(kasittelevat helposti pilaantuvia, pakkaamattomia elintarvikkeita), tulee



osoittaa osaamisensa hygieniaosaamistodistuksella, mikali tyésuhde
kestaa yli 3 kk.

Helposti pilaantuvat elintarvikkeet, kuten karjalanpiirakat, laatikkoruoat ja
pizzat samoin kuin ruoka-annokset tulee sailyttaa ja myyda
asianmukaisista kylmatiloista tai esimerkiksi kylmapatterilla varustetuista
kylmalaukuista siten, etta niiden lampdétila on joko alle 8 astetta tai ne on
sdailytettava kuumina yli 60 asteen lampétilassa.

Koti- ja maatilataloudessa valmistettujen tilapaisesti myytavien pakattujen
elintarvikkeiden myyntipaallyksiin tulee merkitéa ainakin elintarvikkeen nimi,
yliherkkyytta aiheuttavat ainesosat (KTM asetus elintarvikkeiden
pakkausmerkinngista 1084/2004 Liite 3 *) ja valmistuspaiva. Muita
valmistajia koskevat tavanomaiset pakkausmerkintasaadokset.

Avoimien elintarvikkeiden myynti on jarjestettava siten, etta
pisaratartuntavaara estyy.

Jatteiden keruuta varten myyntipaikalla tulee olla riittdvan tilavat ja

tarkoituksenmukaiset jateastiat.
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